
Unsere Öff nungszeiten
Mo., Mi., Do., Fr., Sa., So. 

11:00 Uhr – 14:00 Uhr und 17:00 – 23:00 Uhr
Dienstag Ruhetag

Marktplatz 2 – 94424 Arnstorf
Telefon 08723 9799656

www.artemis-arnstorf.de

RESTAURANTArtemis

KALTE VORSPEISEN
1. Zaziki g ...................................................................................................5,10 €
 Griechischer Joghurt mit Gurken, Knoblauch, Olivenöl und Dill
2.  Taramas d ..............................................................................................5,50 €
 Fischrogencreme nach traditioneller Griechischer Art
3.  Tirokafteri g, 6 ........................................................................................5,50 €
 Käsecreme nach Griechischer Art mit Peperoni (Pikant)
4.  Oktopus Salat b, n ..................................................................................9,80 €
 Paprika, Karotten, Zwiebeln, Olivenöl, Essig und frischen Kräutern, dazu Zaziki
5.  Mezes (Antipastiteller) ........................................................................11,50 €

Zaziki, Taramas, Käsecreme, Oliven, Peperoni, Fetakäse und Weinblätter mit 
 Reis gefüllt, dazu Pita

WARME VORSPEISEN 
6.  Rote Paprika g ......................................................................................7,50 €
 gefüllt mit Fetakäse, Dill und Oregano
7.  Gegrillte Peperoni ...............................................................................7,20 €
 mit frischem Knoblauch und Oregano
8.  Gebratene Auberginen und Zucchini a, g .............................................8,50 €
 dazu Zaziki
9.  Kolokithokeftes a, c, g .............................................................................8,90 €
 gebratene Zucchiniköfte mit frischen Kräutern, Fetakäse und Graviera 
 (Griechischer Hartkäse) dazu Zaziki
10.  Dicke Bohnen .......................................................................................7,20 €
 in Tomatensoße mit Fetakäse
11.  Grüne Bohnen ......................................................................................7,20 €
 in Tomatensoße mit Fetakäse
12.  Gegrillter Oktopus n ...........................................................................12,90 €
 aromatisiert mit Olivenöl, Knoblauch, Oregano und Zitrone, serviert mit 
 Knoblauchbaguette und Salat
13.  Vorspeiseteller a, c, g, n ..........................................................................14,80 €
 Zaziki, Käsesalat, Zucchini, Auberginen, Oktopussalat, Saganaki, Zucchiniköfte , 
 Tiropitaki
14.  Vorspeisenplatte Spezial für 2 Personen a, c, g, n .................................28,00 €
 Zaziki, Taramas, Käsesalat, Dolmadakia, Oktopussalat, Zucchini, Auberginen, 
 dicke Bohnen, Saganaki, Zucchiniköfte, Tiropitaki
 jede weitere Person  ..........................................................................+8,50 €

BROT
15.  Pita a ......................................................................................................2,50 €
 Fladenbrot
16.  Pita mit Zaziki a, g  ...................................................................................4,10 €
17.  Knoblauchbrot a, g .................................................................................5,80 €
 mit Zaziki
18.  Dakos a, g ................................................................................................7,80 €
 knuspriges Brot mit frischen Tomaten, Fetakäse, Basilikum, Knoblauch und 
 Olivenöl

KÄSE
19.  Bougiurdi g, 2 .........................................................................................8,90 €
 verschiedene Käsesorten (überbacken) mit Tomaten, Paprika, Peperoni, 
 Knoblauch und Oregano (scharf)
20.  Saganaki a, c, g ........................................................................................7,20 €
 panierter Fetakäse
21.  Feta Fournou g ......................................................................................7,80 €
 gebackener Fetakäse, mit Zwiebeln, Tomaten, Peperoni, Oregano und Olivenöl
22.  Gebratener Fetakäse a, c, g, o ...................................................................8,10 €
 in knusprigem Blätterteig, auf grünem Salat mit Balsamicocreme, Honig 
 und Sesam
23.  Tiropitakia a, c, g .....................................................................................7,20 €
 Blätterteigtasche gefüllt mit Schafskäse und Zaziki

SALATE 
24.  Griechische Bauernsalat g .................................................................12,90 €
 Mix Salat, Tomaten, Gurken, Fetakäse, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Oregano, 
 dazu ein Pitabrot
25.  Gyrossalat a, g ......................................................................................14,90 €
 Mix Salat, Tomaten, Gurken, Fetakäse, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Oregano, 
 dazu ein Pitabrot
26.  Calamarisalat a, g, j, n .............................................................................15,20 €
 Mix Salat, Tomaten, Gurken, Fetakäse, Peperoni, Zwiebeln, Oliven, und 
 hausgemachtes Balsamico–Orangen-Dressing, dazu ein Pitabrot
27.  Hähnchensalat a, g, j .............................................................................15,10 €
 Mix Salat, Tomaten, Gurken, Peperoni, Parmesanfl akes, Croutons und 
 Balsamico–Orangen-Dressing, dazu ein Pitabrot
28.  Lachsfi letsalat a, d, g, j ............................................................................16,90 €
 Mix Salat, Tomaten, Gurken, getrocknete Zwiebeln, Croutons, Zitronen-
 Senf-Dressing, dazu ein Pitabrot
30.  Kleiner gemischter Salat g  ..................................................................4,10 €
31.  Kleiner Bauernsalat g  ..........................................................................5,10 €

MITTAGSMENÜ 
Ab Montag bis Freitag 11:00-14:00 Uhr (außer Feiertage)

401. Bauernsalat g .......................................................................................8,20 €
 Mix Salat, Tomaten, Gurken, Fetakäse, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Oregano
402. Gyrossalat g .........................................................................................9,50 €
 Mix Salat, Tomaten, Gurken, Fetakäse, Oliven, Peperoni, Zwiebeln, Oregano
403. Artemissalat g, n ..................................................................................10,20 €
 Gebratene Calamari, Mix Salat Tomaten, Gurken, Parmesan-Flakes mit 
 Balsamico-Orangen-Dressing
404. Gyros g ................................................................................................10,50 €
 Schweinefl eisch vom Drehspieß mit Zwiebeln, Pommes frites und Zaziki
405. Gyros Pfännchen g .............................................................................11,00 €
 in Metaxasauce mit Pommes frites
406. Calamari Gyros g, n .............................................................................11,20 €
 Pommes frites und Zaziki
407. Grillteller g .........................................................................................11,30 €
 Schweinesteak, Gyros, Rinderleber mit Pommes frites und Zaziki
408. Mix Grill g ...........................................................................................12,00 €
 Schweinesteak, Suvlaki, Suzuki mit Pommes frites und Zaziki
409. Calamari g, n ........................................................................................11,50 €
 gebratener Tintenfi sch mit Pommes frites und Zaziki
410. Gefüllte Calamari g, n, j ........................................................................12,50 €
 gegrillter Tintenfi sch mit Käse-Spinatfüllung dazu Butterreis
411. Hähnchen à la creme g, 10  ..................................................................11,00 €
 Hähnchenbrustfi let mit Champignons-Sahnesoße mit Pommes frites
412. Fischfi let d, a, g ......................................................................................11,50 €
 Pangasius Filet mit Pommes frites und Zaziki
413. Rinderleber g, a ...................................................................................11,10 €
 mit gebratene Zwiebeln dazu Pommes frites und Zaziki
414. Penne mediterran a ...........................................................................10,90 €
 in Basilikum Pesto , griechisches Olivenöl aromatisiert mit Knoblauch

ALLE GERICHTE INKLUSIVE BEILAGENSALAT
Bauernsalat statt Beilagensalat ................................................ Aufpreis 2,50 €



GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN 
32.  Gyros g ................................................................................................15,90 €
 Schweinefl eisch vom Drehspieß mit Zwiebeln, Pommes und Zaziki
33.  Pita Gyros a,g .......................................................................................17,20 €
 Gyros mit Fladenbrot, mit Zwiebeln, Reis und Zaziki
34.  Hähnchenbrustfi let g .........................................................................17,90 €
 Hähnchenbrustfi let vom Grill mit Reis und Zaziki
35.  Rinderleber a, g ....................................................................................16,50 €
 mit Röstzwiebeln, Reis und Zaziki
36.  Suvlaki g ..............................................................................................16,80 €
 zwei Schweinefl eischspieße mit Knoblauchkartoff eln und Zaziki
37.  Bifteki g ...............................................................................................17,80 € 
 Hackfl eischsteak mit Fetakäse und Käse gefüllt in pikanter Sauce mit 
 Knoblauchkartoff eln
38.  Lammkoteletts g ................................................................................22,00 €
 mit Knoblauchkartoff eln und Zaziki
39.  Suvlaki Spezial g .................................................................................19,80 €
 zwei Schweinefi let spieße mit Paprika und Zwiebeln in pikanter Sauce mit 
 Ofenkartoff el und Sauerrahm
40.  Suvla Feta g, j .......................................................................................20,90 €
 hauchdünn geschnittenes Schweinefi let gefüllt mit Fetakäse, gegrillter 
 Paprika und Zwiebeln dazu Ofenkartoff el und Sauerrahm

RUMPSTEAKS
42.  Rumpsteak g, 8 .....................................................................................25,90 €
 mit Kräuterbutter, dazu Ofenkartoff el und Sauerrahm
43.  Pfeff ersteak 8 .....................................................................................26,90 €
 Rumpsteak mit Pfeff ersauce , dazu frisches Gemüse

GRIECHISCHE SPEZIALITÄTEN AUS DEM BACKOFEN
44.  Gyros überbacken g ...........................................................................17,50 €
 Schweinefl eisch vom Drehspieß in Metaxasauce mit Käse überbacken dazu Reis
45.  Schweinesteak überbacken g ............................................................17,90 €
 in Metaxasauce mit Käse überbacken dazu Reis
46.  Hähnchenbrustfi let überbacken g ....................................................18,00 €
 in Metaxasauce mit Käse überbacken dazu Reis

PFANNENGERICHTE
47.  KotaTigania g, 10 ..................................................................................18,50 €
 Hähnchenbrustfi let mit Zwiebeln, Paprika, Champignons in Sahnesoße 
 serviert mit Pommes frites
48.  Gyros Tigania g, 10  ...............................................................................18,00 €
 mit Zwiebeln, Paprika, Champignons in Sahnesoße serviert mit Pommes frites
49.  Chirini Tigania g, 10 ..............................................................................18,30 €
 Schweinesteaks mit Zwiebeln, Paprika, Champignons in Sahnesoße serviert mit 
 Pommes frites

TRADITIONELLE GERICHTE
50.  Mousaka a, c, g .......................................................................................18,90 €
 Aufl auf aus Rinder-Hackfl eisch, Kartoff eln, Auberginen, Bechamel mit Fetakäse
51.  Lammhaxe g .......................................................................................21,50 €

mit Auberginen oder dicke Bohnen oder Grüne Bohnen und Fetakäse
52.  Giouvetsi g ..........................................................................................20,50 €
 Lammhaxe mit Kritharaki (griechische Reisnudeln) und Fetakäse

VEGETARISCH
53.  Kritharoto a, g ......................................................................................14,50 €
 griechische Reisnudeln mit Zucchini, Karotten, Fetakäse und Parmesan
54.  Frühlingsplatte a, g ..............................................................................15,10 €
 gebratene Zucchini und Auberginen mit Tomatenreis, Bratkartoff eln und Zaziki
55.  Aubergine Imam g .............................................................................13,10 €
 Nach griechische Art gekocht und Fetakäse

SCHNITZELGERICHTE
56. Schnitzel Wiener Art a, c, g ....................................................................14,80 €
 mit Pommes frites
57.  Schnitzel Griechische Art a, c, g ............................................................15,90 €
 paniertes Schweineschnitzel mit Metaxasauce und Pommes frites
58.  Hähnchenschnitzel a, c, g ......................................................................16,30 €
 mit Pommes frites

MIX GRILL
59. Grillteller g ..........................................................................................19,50 €
 Schweinesteak, Suvlaki, Hühnchenbrustfi let, Suzuki mit Reis und Zaziki
60.  Sirtakiteller g ......................................................................................18,90 €
 Gyros, Schweinesteak, Schweinefi let, Suvlaki mit Reis und Zaziki
61.  Dorfteller g ..........................................................................................18,10 €
 Gyros, Schweinesteak, Suvlaki mit Reis und Zaziki
62.  Marathonteller g ................................................................................18,50 €
 Gyros, Suvlaki, 2 Suzuki mit Reis und Zaziki
63.  Finoteller g ..........................................................................................17,90 €
 Gyros, Rinderleber mit Reis und Zaziki
64.  Kretateller g ........................................................................................20,10 €
 Gyros, Suvlaki, 2 Lammkoteletts mit Knoblauchkartoff eln und Zaziki
65.  Gourmetteller (fl ambiert) 10 ...............................................................28,80 €
 Rumpsteak, Hähnchenbrustfi let, Schweinesteak, Lammkotelett und 
 Schweinefi let am Spieß mit pikanter Sauce und 2 Beilagen Ihrer Wahl

GEMISCHTE TELLER MIT FISCH UND FLEISCH
66.  Calamari Gyros a, g, n ............................................................................18,50 €
 Reis und Zaziki
67.  Akropolis Teller a, b, g, n .........................................................................21,50 €
 Gyros, Suvlaki, Calamari, Scampi mit Reis und Zaziki
68.  Athen Teller b, g....................................................................................29,90 €
 Rumpsteak, 3 Scampi mit frischem Gemüse und Zaziki
69.  Artemis Teller Spezial b, n, g, j ................................................................30,10 €
 Rumpsteak, gegrillte Calamari, Scampi mit Estragon-Senf- Sauce und 
 frischem Gemüse

FISCHGERICHTE
70.  Calamari a, g, n.......................................................................................18,90 €
 gebratener Tintenfi sch mit Reis und Zaziki
71.  Calamari vom Grill g, n ........................................................................18,90 €
 Reis und Zaziki
72.  Gefüllte Calamari a, g, n ........................................................................20,90 €
 gegrillter Tintenfi sch mit Käse-Spinatfüllung und frischem  Gemüse
73. Scampi b, g ............................................................................................23,90 €
 Pommes frites und Zaziki
74.  Calamari mit Scampi b, g, n ...................................................................22,90 €
 gebratene Calamari, 3 Scampi mit Reis und Zaziki
75.  Fischplatte a, b, d, g, n ...............................................................................26,00 €
 Calamari, Scampi, Fischfi let, Reis und Zaziki
77.  Lachsfi let a, d, g, j ....................................................................................21,10 €
 gegrilltes Lachsfi let mit Estragon-Senf-Sauce und frischem Gemüse
78.  Zanderfi let a, d, g, j .................................................................................19,90 €
 gebratenes Zanderfi let mit Estragon-Senf-Sauce und frischem Gemüse
79.  Fischplatte Spezial a, b, d, g, j , n ................................................................28,50 €
 Lachsfi let, gegrillte Calamari, gegrillter Oktopus, Scampi mit Estragon-
 Senf-Sauce und frischem Gemüse

PLATTEN FÜR ZWEI ODER MEHRERE PERSONEN
80.  Kretaplatte g (2 Personen) ..................................................................40,00 €
 Gyros, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, 2 Schweinesteaks
81.  Aphroditeplatte g (2 Personen) ..........................................................42,00 €
 Gyros, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, 2 Hähnchenbrustfi lets
82.  Korfuplatte a, c, g (4 Personen) ..............................................................82,00 €
 Gyros, 4 Suvlaki, 4 Suzuki, 4 Schweineschnitzel,4 Hähnchenbrustfi lets
83.  Poseidonplatte a, b, g, n (2 Personen) .....................................................48,50 €
 Gyros, 2 Suvlaki, 2 Scampi, Calamaris
84.  Rhodosplatte a, b, d, g, n (2 Personen) ......................................................52,00 €
 Calamari, 2 Fischfi lets, 2 Scampi 

Dazu Bauernsalat, Pommes frites, Reis und Zaziki

BEILAGEN UND SAUCEN
97.  Pommes frites  .....................................................................................4,20 €
98.  Tomatenreis  ........................................................................................4,00 €
99.  Butterreis  ............................................................................................4,00 €
100. Knoblauchkartoff eln  .........................................................................4,90 €
102. Gemüse  ...............................................................................................5,50 €
103. Ofenkartoff el mit Sauerrahm g  ............................................................5,20 €
104. Metaxa oder Champignonsauce g, 10  .................................................4,10 €

ALLE GERICHTE INKLUSIVE BEILAGENSALAT

55.  Aubergine Imam 13,10 €
 Nach griechische Art gekocht und Fetakäse

SCHNITZELGERICHTE
56. Schnitzel Wiener Art a, c, g ....................................................................14,80 €
 mit Pommes frites
57.  Schnitzel Griechische Art a, c, g ............................................................15,90 €
 paniertes Schweineschnitzel mit Metaxasauce und Pommes frites
58.  Hähnchenschnitzel a, c, g ......................................................................16,30 €
 mit Pommes frites

MIX GRILL
59. Grillteller g ..........................................................................................19,50 €
 Schweinesteak, Suvlaki, Hühnchenbrustfi let, Suzuki mit Reis und Zaziki
60.  Sirtakiteller g ......................................................................................18,90 €
 Gyros, Schweinesteak, Schweinefi let, Suvlaki mit Reis und Zaziki
61.  Dorfteller g ..........................................................................................18,10 €
 Gyros, Schweinesteak, Suvlaki mit Reis und Zaziki
62.  Marathonteller g ................................................................................18,50 €
 Gyros, Suvlaki, 2 Suzuki mit Reis und Zaziki
63.  Finoteller g ..........................................................................................17,90 €
 Gyros, Rinderleber mit Reis und Zaziki
64.  Kretateller g ........................................................................................20,10 €
 Gyros, Suvlaki, 2 Lammkoteletts mit Knoblauchkartoff eln und Zaziki
65.  Gourmetteller (fl ambiert) 10 ...............................................................28,80 €
 Rumpsteak, Hähnchenbrustfi let, Schweinesteak, Lammkotelett und 
 Schweinefi let am Spieß mit pikanter Sauce und 2 Beilagen Ihrer Wahl

GEMISCHTE TELLER MIT FISCH UND FLEISCH
66.  Calamari Gyros a, g, n ............................................................................18,50 €
 Reis und Zaziki
67.  Akropolis Teller a, b, g, n .........................................................................21,50 €
 Gyros, Suvlaki, Calamari, Scampi mit Reis und Zaziki
68.  Athen Teller b, g....................................................................................29,90 €
 Rumpsteak, 3 Scampi mit frischem Gemüse und Zaziki
69.  Artemis Teller Spezial b, n, g, j ................................................................30,10 €
 Rumpsteak, gegrillte Calamari, Scampi mit Estragon-Senf- Sauce und 
 frischem Gemüse

 gegrilltes Lachsfi let mit Estragon-Senf-Sauce und frischem Gemüse
78.  Zanderfi let a, d, g, j .................................................................................
 gebratenes Zanderfi let mit Estragon-Senf-Sauce und frischem Gemüse
79.  Fischplatte Spezial a, b, d, g, j , n ................................................................
 Lachsfi let, gegrillte Calamari, gegrillter Oktopus, Scampi mit Estragon-
 Senf-Sauce und frischem Gemüse

PLATTEN FÜR ZWEI ODER MEHRERE PERSONEN
80.  Kretaplatte g (2 Personen) ..................................................................
 Gyros, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, 2 Schweinesteaks
81.  Aphroditeplatte g (2 Personen) ..........................................................
 Gyros, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, 2 Hähnchenbrustfi lets
82.  Korfuplatte a, c, g (4 Personen) ..............................................................
 Gyros, 4 Suvlaki, 4 Suzuki, 4 Schweineschnitzel,4 Hähnchenbrustfi lets
83.  Poseidonplatte a, b, g, n (2 Personen) .....................................................
 Gyros, 2 Suvlaki, 2 Scampi, Calamaris
84.  Rhodosplatte a, b, d, g, n (2 Personen) ......................................................
 Calamari, 2 Fischfi lets, 2 Scampi 

Dazu Bauernsalat, Pommes frites, Reis und Zaziki

BEILAGEN UND SAUCEN
97.  Pommes frites  .....................................................................................
98.  Tomatenreis  ........................................................................................
99.  Butterreis  ............................................................................................
100. Knoblauchkartoff eln  .........................................................................
102. Gemüse  ...............................................................................................
103. Ofenkartoff el mit Sauerrahm g  ............................................................
104. Metaxa oder Champignonsauce g, 10

Allergene
a Getreideprodukte (Weizen), b Krebstiere, c Eier und Eiererzeugnisse, d Fisch, f Sojabohnen und Sojaerzeug-
nisse, g Milch und Laktose, h Schalenfruchte Wallnüsse), i Sellerie und Sellerieerzeugnisse, j Senf und Senf-
erzeugnisse, n Weichtiere, o Sesamsamen
Zusatzstoff e
1 chininhaltig, 2 geschwärzt, 3 koff einhaltig, 4 Farbstoff , 5 Taurin(für Kinder und schwangere oder stillende 
Frauen nicht empfohlen), 6 Konservierungsstoff e, 7 Antioxidationsmittel, 8 Geschmacksverstärker, 9 Süßungs-
mittel, 10 Wir wollen Sie informieren, dass natürliche Sulfi te in nahezu allen Weinen auftreten können.


